
Forno elettrico Modulare (per pane) / Pour pan/ Pour pain / Für brat / For bread

31212 Modulare 120 x 120 4.5 45 160 195 191 1000 28 15

41212 Modulare 120 x 120 5.8 58 160 195 215 1250 37 20

MOD. 30716 70 x 160 3.4 35 136 245 215 1400 22 14 

MOD. 30720 70 x 200 4.2 42 136 285 215 1510 27 17

MOD. 31216 120 x 160 5.8 58 185 245 215 1850 34 20

MOD. 31220 120 x 200 7.2 72 185 285 215 1970 45 25

MOD. 31816 180 x 160 8.6 86 245 245 215 2170 49 26

MOD. 31820 180 x 200 10.8 110 245 285 215 2360 63 33

MOD. 31825 180 x 250 13.5 140 245 335 215 2500 77 41

con economizzatore
with economizer

con economizador
avec economiseur
mit ekonomiser

Standard

Potenzialità elettrica - Electric power
Potencialidad electrica

Puissance électrique - Elektr. leistung
Peso

Weight
Peso
Poids

Gewicht

Dimensioni esterne cm. 
External dimensions cm.

Dimensiones exteriores cm.
Dimensions extérieures cm.

Außenmaße

Produz. oraria
Hourly output

Produc. por hora
Rend. horaire

Stundenleistung

Superf. cottura
Baking surface
Superf. coccion
Surface cuisson

Backfläche

Dimensioni camere
Baking deck dimensions
Dimensiones camaras
Dimensions des étages
Backkammernmasse
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H

B A

120 x 160
180 x 160

120 x 200
180 x 200

180 x 250

70 x 160

70 x 200

210 x 250

210 x 275

58 240 64 255 178

58 290 64 305 178

68 200 74 215 178

68 240 74 255 178

68 284 74 299 178

68 309 74 324 178

58 200 64 215 178

Dimensioni camere
Backing deck dimension
Dimensiones camaras
Dimensions des étages

Abmessung backkammern

Dimensioni telai
Loader dimensions

Dimensiones bastidores
Dimensions tapis enfourneur

Abmessung abziehgeräte

Dimensioni carrello P/telai
Rack for loader dimensions

Dimensiones carros porta-bastidores
Dimensions chariot pour tapis enfourneur

Abmessung wagen für abziehgeräte
cm A B A B H

B

A

B

H

A

• Carrello elevatore meccanico.

• Mechanical elevators.

• Carro elevador.

• Chariot élévateur mécanique.

• Ausgestattet werden.

ACCESSORI PER FORNI A PIANI FISSI

ACCESSORIES FOR DECK OVENS

ACCESORIOS PARA HORNOS DE PISOS FIJOS

ACCESSOIRES POUR FOURS À SOLES FIXES

ZUBEHÖR FÜR ETAGENÖFEN

• Carrello porta telai infornamento a 8-9 o 12 piani.

• Racks for baking loaders with 8-9- or 12 shelves.

• Carros porta-bastidor con 8-9 or 12 asientos.

• Chariot pour enfourneurs avec 8-9- or 12 étages.

• Wagen für Abziehgeräte mit 8-9 oder 12 Auflagen. 

• Telai infornamento in profilato e lamiera alluminio con telo smontabile.

• Baking loaders made of aluminium sheet and section. 

• Bastidor de enhornamiento fabricadas en perfil y chapa de aluminio.

• Enfourneurs construits en profilé et tôle d’aluminium. 

• Abziehgeräte aus Profil-und Aluminiumblech mit austauschbarem Band.Forni ELETTRICI 3 camere / Hornos ELECTRICOS con 3 estantes / Fours ELECTRIQUES a 3 é tages / ELEKTRISCHE ofen mit 3 kammern / ELECTRIC ovens with 3 decks

Modello
Model
Modelo
Modele
Modell

cm mq KG A B H KG KW

Forni ELETTRICI 4 camere / Hornos ELECTRICOS con 4 estantes / Fours ELECTRIQUES a 4 é tages / ELEKTRISCHE ofen mit 4 kammern / ELECTRIC ovens with 4 decks

MOD. 40716 70 x 160 4.5 45 136 245 215 1470 30 17

MOD. 40720 70 x 200 5.6 56 136 285 215 1730 35 21

MOD. 41216 120 x 160 7.7 77 185 245 215 2100 47 26

MOD. 41220 120 x 200 10.0 100 185 285 215 2250 59 32

MOD. 41816 180 x 160 11.5 115 245 245 215 2460 65 33

MOD. 41820 180 x 200 14.4 140 245 285 215 2660 82 42

MOD. 41825 180 x 250 18.0 180 245 335 215 3300 100 52

41216

40720

FORNI A PIANI FISSI - “SCT”
• Forno a 3 o 4 piani fissi sovrapposti, con portine

d’infornamento in cristallo temperato, ognuna azio-
nata da una leva di chiusura.

• Vaporiere automatiche e indipendenti a pulsante. 
• Piani cottura in cemento refrattario con intelaiatura

rete metallica.
• Frontale acciaio inox, pannellatura esterna in

lamiera preverniciata.
• Pannello comandi elettromeccanico o digitale com-

puterizzato.
• Funzionamento bruciatore gas o gasolio.

Options:
• Camere indipendenti (2x2).
• Facciata in acciaio tela di lino.
• Pannellatura esterna in acciaio inox 18/8.

THERMAL CYCLED OVENS - “SCT”
• Oven with 3 or 4 stacked decks, oven doors made

of tempered glass each one.
• Equipped with an opening lever. 
• Automatic steam generators with push button for

each deck separately. 
• Refractory cement sole with metallic net frame. 
• Stainless steel front panel, external panelling in

baked enamel galvanized sheet.
• Electromechanical control panel, or digital comput-

erized electronic panel. 
• Heating with a gas/gas oil Burner. 

Optional:
• Independent chamber (2X2).
• Front in special stainless steel "linen web".
• External panelling in stainless steel INOX 18/8.

HORNOS CICLOTERMICOS - “SCT”
• Hornos formado de 3 o 4 pisos fijos superpuestos,

con bocas de enhornamiento en vidrio temperado,
cada bocas accionadas por una palanca de cierre.

• Generatores de vapor automáticos y independien-
tes, a pulsador. 

• Solera de cemento refractario con marco metálico.
• Fachada de acero inox, panels exteriores de chapa

galvanizada pintada al horno.
• Quadro de mandos electromecánico o digital com-

puterizado. 
• Funcionamento con quemador a gas o gasóleo.

Options:
• Camaras independientes (2x2).
• Fachada en acero inox "tela de lino".
• Paneles exteriores de acero inox. 

FOURS CYCLOTHERMIQUES - “SCT”
• Four de 3 ou 4 soles fixes superposées, avec

vitres bouche, en verre trempé, chacune action-
née par un barre d’arrêt.

• Générateurs de vapeur automatiques et indépen-
dants, à poussoir.

• Dalles en ciment réfractaire avec encadrement
métallique.

• Façade en acier inoxydable, panneaux extérieurs
en tôle galvanisée peinte (au four).

• Tableau commande électromécanique ou électro-
nique informatisé .

• Fonctionnement par brûleur gaz ou gas-oil.

Options:
• Chambres cuisson indépendants (2x2).
• Façade en acier inoxydable "toile de lin".
• Panneaux extérieurs en acier inoxydable.

THERMO-ZYKLUS ÖFEN - “SCT”
• Ofen mit 3 oder 4 aufeinanderliegenden Etagen

und Türen aus temperiertem. 
• Kristallglas, die durch einen Schließhebel betätigt

werden. 
• Taste für automatische Beschwadung (separat pro

Kammer).
• Backflächen aus feuerfestem Zement im

Metallnetz.
• Ofenfront aus Edelstahl Inox, Seitenverkleidung

aus vorlackiertem Stahlblech.
• Bedienungspaneel elektromechanisch oder digital,

computergesteuert.
• Funktion mit Gas- oder Ölbrenner.

Options:
• Unabhänige Backkammern (2x2).
• Fassade aus INOX "Leinenwebestruktur".
• Außenverkleidung aus INOX 18/8.

SCT3-4C/11

SCT2-3C/4,2 70X200 4,2 45 136 285 215 2050 40.000 1,2

SCT2-3C/6 120X160 5,8 60 185 245 215 2460 55.000 2,5

SCT2-3C/7 120X200 7,2 72 185 285 215 2860 70.000 2,5

SCT3-3C/9 180X160 9,0 90 245 245 215 2950 80.000 3,0

SCT3-3C/11 180X200 11,0 110 245 285 215 3380 95.000 3,0

SCT3-3C/13 180X250 13,5 135 245 335 215 3910 115.000 3,0

Potenzialità elettrica
Electric power

Potencialidad electrica
Puissance électrique

Elektr. leistung

Potenza termica
Thermal power

Potencialidad termica
Puissance thermique

Heizleistung

Peso
Weight
Peso
Poids

Gewicht

Dimensioni esterne cm. 
External dimensions cm.

Dimensiones exteriores cm.
Dimensions extérieures cm.

Außenmaße

Produz. oraria
Hourly output

Produc. por hora
Rend. horaire

Stundenleistung

Dimensioni camere
Baking deck dimensions
Dimensiones camaras
Dimensions des étages
Backkammernmasse

Forni CICLOTERMICI 3 camere • THERMAL CYCLE ovens with 3 decks • Hornos CICLOTERMICOS con 3 estantes • Fours CYCLOTHERMIQUES a 3 é tages • Etagenofen mit T-Z und 3 kammern 

Modello
Model
Modelo
Modele
Modell

Superf. cottura
Baking surface
Superf. coccion
Surface cuisson

Backfläche
cm mq KG A B H KG Kcal KW

SCT1-4C/4,5 70X160 4,5 45 136 245 215 1950 40.000 1,,2

SCT1-4C/5,6 70x200 5,6 58 136 285 215 2250 50.000 1,2

SCT2-4C/8 120X160 7,7 77 185 245 215 2750 65.000 2,5

SCT2-4C/10 120X200 10,0 100 185 285 215 3250 75.000 3,0

SCT2-4C/12 120X250 12,0 120 185 335 215 3800 95.000 3,0

SCT3-4C/11 180X160 11,5 120 245 245 215 3350 95.000 3,0

SCT3-4C/14 180X200 14,5 144 245 285 215 3850 115.000 3,0

SCT3-4C/18 180X250 18,0 180 245 335 215 4350 140.000 4,0

Potenzialità elettrica
Electric power

Potencialidad electrica
Puissance électrique

Elektr. leistung

Potenza termica
Thermal power

Potencialidad termica
Puissance thermique

Heizleistung

Peso
Weight
Peso
Poids

Gewicht

Dimensioni esterne cm. 
External dimensions cm.

Dimensiones exteriores cm.
Dimensions extérieures cm.

Außenmaße

Produz. oraria
Hourly output

Produc. por hora
Rend. horaire

Stundenleistung

Dimensioni camere
Baking deck dimensions
Dimensiones camaras
Dimensions des étages
Backkammernmasse

Forni CICLOTERMICI 4 camere • THERMAL CYCLE ovens with 4 decks • Hornos CICLOTERMICOS con 4 estantes • Fours CYCLOTHERMIQUES a 4 é tages • Etagenofen mit T-Z und 4 kammern

Modello
Model
Modelo
Modele
Modell

Superf. cottura
Baking surface
Superf. coccion
Surface cuisson

Backfläche
cm mq KG A B H KG Kcal KW

SCT1-4C/5,6

SCT2-4C/8

KW
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